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ПОЛОЖЕНИЕ ОБ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ

В МБОУ «Пролетарская СОШ»

1. Общие положения

1.1. Горячее питание в школе организуется в рамках реализации школьных программ «Здоровье» и «Питание для здоровья»

1.2. Питание школьников осуществляется через школьную столовую.

1.3. Школьный пищеблок комплектуется необходимыми кадрами.

 2.      Порядок организации горячего питания

2.1. Горячее питание организуется с начала и заканчивается по окончанию учебного года.

 2.2. Порядок горячего питания утверждается приказом директора по школе и доводится до сведения педагогов, детей, их родителей и работников столовой.

 2.3. Горячее питание на базе школьной столовой – двухразовое.

2.4. Режим питания устанавливается в соответствии с приказом директора и Уставом школы.

 2.5. Питание осуществляется за счёт бюджетных средств и средств родителей

 2.6. Сумма родительской платы за питание детей устанавливается в начале года решением общешкольного родительского комитета  и может быть пересмотрена в течение учебного года в зависимости от цен на продукты питания

2.7. Сбор родительской платы за питание в школьной столовой осуществляют представители классных родительских комитетов.

 2.8.  Учет и расход собранных средств, закупка продуктов, учет посещаемости детей возлагается на представителя родительского комитета, ответственного за организацию горячего питания.

 2.9. Приготовление пищи должно соответствовать «Требованиям к организации питания в детских учреждениях».

 2.10. С целью удешевления питания используются овощи, выращенные на УОУ.

 2.11. Передача овощей осуществляется по акту заведующей УОУ заведующему школьной столовой, который отвечает за их сохранность, ведет учет расходов и своевременное списание испорченных овощей.

 3.      Требования к обслуживающему персоналу

3.1. Все работники, связанные с питанием детей, проходят медицинский осмотр согласно графика.

3.2.  Соблюдают правила техники безопасности трудового распорядка и санитарно-гигиенические нормы.

3.3.  Качественно готовят пищу, не допуская порчи продуктов.

3.4.  Не допускают в пищеблок посторонних лиц и детей.

3.5.   Ведут всю необходимую документацию, отчитываются в указанные сроки.

 4.    Контроль за горячим питанием

4.1.  Контроль за горячим питанием осуществляют:

- директор школы – ведение документации, соблюдение правил техники безопасности, трудового распорядка.

-дежурный учитель – снимает пробу с готовых блюд, дает разрешение к выдаче.

- медицинская сестра Пролетарского ФАПА  Беляева Т.Н.:

- комиссия по контролю за питанием. 

5. Требования к учащимся

5.1. Учащиеся каждого класса пользуются столовой в соответствии с графиком посещения столовой, утверждённым директором школы.

5.2. Приём пищи осуществляется в присутствии классного руководителя , который сопровождает учащихся своего класса в столовую, следит за порядком.

5.3.После приёма пищи учащиеся убирают со столов грязную посуду.

